FORUM

Z A G REB

JELOVNIK




DORUCAK

HRVATSKI BUFFET

Pladanj hladnih narezaka (kuhana Sunka, zimska salama, kulenova seka, lax care)

Izbor raznovrsnih sireva (kvalitetni hrvatski polutvrdi, polumeki i svjezi sirevi), maslac, sirni namaz, Cokoladni namaz, marmelada, dzemovi razni, med
Domaca slana peciva sa sezamom i makom, integralne pogacice, kukuruzni rosCici, mlijecna peciva

Kava, mlijeko - toplo i hladno, ¢ajevi razni, limun i med, prirodni sokovi od jabuke, borovnice, narance, mineralna voda gazirana i negazirana

AMERICKI| BUFFET

Vafli, mafini, krafne, palacinke, tost - bijeli, kukuruzni, integralni, izbor raznovrsnog kruha

litarice razne, svjeze voce, zobena kasa, jogurt - &vrsti, tekudi, voéni, maslac, marmelada

Kobasice, pecena slanina, kajgana sa sirom, Sunkom i povréem

Kava, mlijeko (toplo i hladno), Cajevi razni, limun i med, sok od narancCe, grejpa i rajCice, mineralna voda gazirana i negazirana

LDRAVI DIJETALNI BUFFET

Zitarice razne, suieno voce, jogurt - &vrsti, tekudii voéni, zobena kasa, palenta s dalmatinskim travama

Salate od svjezeg povrca, svjeze rezano fropsko i mediteransko voce, mijeSano povrce sa zara, zapecene rajcice u foliji

Dimljeni losos s hrenom, namaz od tunjevine, kruh sa siemenkama buce, razeni i kukuruzni kruh, francuz, tost - kukuruzni, integralni
Kava, mlijeko (toplo i hladno), Cajevi razni, limun i med, cijedeni sok - naranca, limun i grejp, prirodna negazirana voda



RUCAK / BRZI MENU

KLASICNI: Bruschette razne (mesne/riblie/vege, 4 komada po osobi), hladna salata od sipe, cikorije i naran&e s maslinovim uliem, torta od jabuke i banane ili
svjeze rezano voce

MEKSICKI: Piletina na mexicki u taco umaku, Chili con carne s rizom i mahunama, Mexico salata s pecenim povréem i tiesteninom, Churros ili svieze rezano
voce

TALIJANSKI: Rizoto s pilefinom, rikolom i maslinama, Caponata s fileima morske ribe, salata Toscana (Sunka, sir, grasak i tjestenina), Panna cotta s vocnim
preljevom ili svjeze rezano voce

KINESKI: Pile¢a krilca sweet & sour s povréem iz woka, riblji prutiéi u tempuri s rizom i sezamom, salata od artiCoka i kozica s koprom, kineske okruglice s kokosom
ili svjeze rezano voce

NJEMACKI: Minhenska kobasica s pirjanim crvenim kupusom s jabukamai ili pileée roladice na becki punjene sirom i 3unkom s gratiniranim krem povréem,
bavarska salata od krumpira sa slaninom i kiselim vrhnjem, salata od kupusa s bijelim grahom i bucinim uljem, Rotte grutze ( puding od crvenog voca s kremom
od vanilije) ili svieze rezano voce

DNEVNI MENU - primjer

Juha: Kokosja juha ili krem juha od povr¢a, kruh: izbor raznovrsnog kruha i peciva
Glavno jelo 1: Pilec¢i odresci na ugljanski + riza s mrkvicom i graskom,

Glavno jelo 2: Bavarsko pecenje + krumpir s ruzmarinom,

Glavno jelo 3: Pureci becki odrezak + kuhano povrce

Vege jelo: Zapecene palacinke punjene tunom i povréem

Sezonske salate: Izbor svjezih sezonskih salata

Desert: Dnevna ponuda slastica po izboru Sefa kuhinje



RUCAK / VECERA: HLADNI BUFFET
HLADNI BUFFET 1

Dalmatinski prsut s dukatima od dinje

Kvalitetni hrvatski tvrdi sirevi s maslinama ,orasima i bucinim uliem

Prhke kosarice s porilukom, crostini s pastetom od tune i incuna, rolice od fikvica sa skutom i koprom, baqguette (vise vrsta)
Portugalska salata od bakalara i krumpira, Salata od povrca s grabancijas sirom

Ljuta salata od kobasica s prepecenim povrcem, svjeze sezonske salate

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Strudla od jabuke s cimetom, $trudla od visanja s vanilijom, rezano sezonsko voce

HLADNI BUFFET 2

Domaca kuhana sunka s pjenicom od sira i hrena

Ljuta susena kobasica s paprikom i lukovicama mariniranim u bijelome octu, proljetne rolice od povrca u sweet chili umaku
Crostini sa skutom, preprzenom muskatnom tikvom i bucinim kosticama, baquette (vise vrsta)

Gurmanska salata od piletine s povréem i Sampinjonima, cesar salata s preprzenim krutonima bijeloga kruha

Mediteranska salata od tune s fjesteninom i aurora umakom, svjeze sezonske salate

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Sitni domaéi kremasti kolaci, rezano sezonsko voce

HLADNI BUFFET 3

Susena pecenica i vratina s feferonima, baranjska salama s lukovicama

Dimljeni polutvrdi sirevi s mlje slatkom paprikom, otocki mladi sir u maslinovom ulju
Bruschette s pastetom od tune i incuna, baquette (vise vrsta)

Salata od sipe s bijelim grahom i tricanskim umakom, Caprese salata s pestom genovese
Kremasta salata od piletine i povrca s Cilli-jem, svjeze sezonske salate

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Domacdi sitni kremasti kolaci, rezano sezonsko voce



RUCAK / VECERA: HLADNI BUFFET

HLADNI BUFFET 4

Mini Sunkice pecene u mlijecnome tijestu s umakom od hrena

Krema od sira s tucanom paprikom i c¢eSnjakom, Tramezinni s pecenom paprikom i mozzarellom

Hladna pileca rolada sa dipom od meda i chili-a, Blini s pastetom od gljiva i Cipsom od slanine, Baquette razne
Salata od pecene piletine s mahunama i kosanim orasima, Coleslow salata od kupusa i mrkve sa suhim vocem
Salata od morskog psa s krumpirom i rikolom, svjeze sezonske salate

Baguette kruh sa sjemenkama, bijeli i kukuruzni

Izbor sitnih kremastih kolaca, rezano sezonsko voce

HLADNI BUFFET 5

Terina od bijele ribe s pjenicom od limuna

Crne palacinke s lososom i kremom od hrena, marinirani inéuni u maslinovom ulju
Quiche s gamberima i listovima Spinata, baquette riblje

Marinirani kolutici liganja s peCenim tikvicama i preljevom od maslinovog ulja i Cesnjaka
Salata od bakalara s juiliene povrcem i talijanskim dresingom

Salata od cikle s feta sirom, svjeze sezonske salate

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Sitni kremasti kolaci, svjeze rezano sezonsko voce



RUCAK / VECERA: HLADNO TOPLI BUFFET
HLADNO TOPLI BUFFET 1

Dalmatinski priut s dukatima od dinje, kvalitetni hrvatski tvrdi sirevi s maslinama, orasima i buéinim uljem
Prhke kosarice s porilukom, crostini s pastetom od tune i incuna

Rolice od tikvica sa skutom i koprom, baquette (vise vrsta)

Portugalska salata od bakalara i krumpira, salata od povrca s grabancijas sirom

Ljuta salata od kobasica s prepecenim povréem, svjeze sezonske salate

Paella s piletinom i morskim plodovima, pilec¢i medaljoni Salvia s domacim valjuscima

Stapiéi bakalara u tempuri s hrskavim povréem iz woka

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Strudla od jabuke s cimetom, strudla od visanja s vaniljom, rezano sezonsko voce

HLADNO TOPLI BUFFET 2

Domaca kuhana Sunka s pjenicom od sira i hrena, ljuta susena kobasica s paprikom i lukovicama mariniranim u bijelome octu

Proljetne rolice od povréa u sweet chili umaku, crostini sa skutom, preprzenom muskatnom tikvom i buéinim kosticama, baquette (vise vrsta)
Gurmanska salata od pilefine s povrcem i Sampinjonima, Cesar salata s preprzenim krutonima bijeloga kruha

Mediteranska salata od tune s tjesteninom i aurora umakom, svjeze sezonske salate

Tortelini punjeni sirom u pikantnom umaku od rajcice, pile¢i smotuljci sa sirom na pariski s aromati¢nom rizom

Svinjska pisanica u umaku od tri vrste gljiva s njokima na smedem maslacu

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Sitni domaci kremasti kolaéi, rezano sezonsko voce

HLADNO TOPLI BUFFET 3

Susena pecenica i vratina s feferonima, baranjska salama s lukovicama

Dimljeni polutvrdi sirevi s mlievenom slatkom paprikom, oto€ki mladi sir u maslinovom ulju

Bruschette s pastetom od tune iinCuna, baquette (vise vrsta)

Salata od sipe s bijelim grahom i triéanskim umakom, Caprese salata s pestom genovese

Kremasta salata od piletine i povrca s Cilli-jem, svjeze sezonske salate

Gratinirani strukli u vrhnju, glazirana Spikana svinjska ple¢ka u umaku od gorusice s pecenim krumpirom i ruzmarinom
Pilece Sunkice po starinski na zapecenim mlincima

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Domaci sitni kremasti kolaci, rezano sezonsko voce



RUCAK / VECERA: HLADNO TOPLI BUFFET

HLADNO TOPLI BUFFET 4

Mini Sunkice pecene u mlijeCcnome tijestu s umakom od hrena, krema od sira s tucanom paprikom i CesSnjakom
Tramezinni s pecenom paprikom i mozzarellom, hladna pileca rolada sa dipom od meda i chilija

Blini s pastetom od gljivai Cipsom od slanine, baquette razne

Salata od pecene piletine s mahunama i kosanim orasima, Coleslow salata od kupusa i mrkve sa suhim vocem
Salata od morskog psa s krumpirom i rikolom, svjeze sezonske salate

Orzoto s povrcem i kockicama feta sira, medaljoni od svinjetine Matija Gubec s domacim njokima

PilecCi file na ugljanski s pire krumpirom i provansalskim biliem

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Izbor sitnih kremastih kolaca, rezano sezonsko voce

HLADNO TOPLI BUFFET 5 - RIBLJI

Terina od bijele ribe s pjenicom od limuna, crne palacinke s lososom i kremom od hrena

Marinirani incuni u maslinovom ulju, Quiche s gamberima i listovima Spinata, baquette riblje

Marinirani kolutici liganja s peCenim tikvicama i prelievom od maslinovog ulja i €¢esnjaka

Salata od bakalara s juiliene povrcem i talijanskim dresingom, salata od cikle s feta sirom, svjeze sezonske salate
Crni rizoto od sipe s gorgonzolom, skarpina alforno s pecenim krumpirom i mladim povréem

Pileci StapiCi u sezamu s pirjanom rizom i kukuruzom

Baguette kruh sa siemenkama, bijeli i kukuruzni

Sitni kremasti kolaci, svjeze rezano sezonsko voce



KOKTEL

HLADNI KOKTEL 1 (3 hladna zalogajcica po osobi)

Spring rolls sa slatkim chili umakom, kuglice sa sirom i zacinskim biljem

Canape zalogaiji s prsutom, sa Cetiri vrste sira, sa sunkom i s pjenicom od tune i incuna
Grisini s prsutom, stapiéi sa sirom i povréem, marinirane kocke sira servirane u casicama
Kocke od palente s istarskim prsutom

Teriyaki raznjiCi od piletine, punjene cherry rajCice

Kosarice od prhkog tijesta punjene pjenicom od piletine

HLADNI KOKTEL 2 (6 hladnih zalogajcica po osobi)

Spring rolls sa slatkim chili umakom, mini Quich Lorraines

Kuglice sa sirom i zacCinskim biliem, koSarice od prhkog tijesta punjene pjenicom od piletine

Canape zalogaiji s prsutom, sa Cetiri vrste sira, s pjenicom od tartufa, s pjenicom od fune iinCunais crvenim i crnim kavijarom
Salata od hobotnice servirana u casicama, marinirano povrce sa sezamom servirano u casicama

Dimljeni losos s pjenicom od hrena serviran u Zlic¢icama, pileéi raznji¢i u dijon senfu

Teriyaki raznji¢i od piletine, tost trokuti s pastetom od tune

Salata od lignji i slanutka servirana u ¢asicama

Razne vrste sushija, Bruschette — mesne/riblie/vege, Kuskus s gorgonzolom

Cakes & Sweets, dizajnirani slatki zalogaiji u Casicama, razne cokoladne praliné



KOKTEL

HLADNO TOPLI KOKTEL 3 (10 zalogajcica po osobi)

Kuglice sa sirom i zacCinskim biliem, kosarice od prhkog tijesta punjene pjenicom od piletine

Canape zalogaiji s prsutom, sa Cetiri vrste sira, sa Sunkom i s arficokama

Canape zalogaqiji s pjenicom od tartufa i s pjenicom od tune iincuna

Bruschette (mesne / riblje / vege), Kuskus s gorgonzolom, mini Quiche Lorraines

Salata od hobotnice servirana u Casicama, marinirane kocke sira u ¢asicama

Spring rolls sa slatkim chili umakom, Teriyaki raznji¢i od piletine, razne vrste sushija

Zapecene mini Strukle, raznjici od piletine i tikvice, bavarski raznjic od lungica

Suhe ljive u ovitku od dalmatinske pancete, pohani pileci pruti¢i sa sezamom, pohani repovi od hobotnice
Okruglice od puretine s crnim tartufima, dalmatinske mesne okruglice s maslinom

Stapiéi s jadranskom tunom i sezamom

Razna mini peciva, Cakes & Sweets, dizajnirani slatki zalogaji u Casicama
Razne cokoladne praline, mousse od crne Cokolade s visnjama u Casi

HLADNO TOPLI KOKTEL 4 (10 hladnih zalogajcica po osobi)

Vege sarmice, sarmice od janjetine, mini ragu od plemenite ribe i plodova mora s palentom

Hrskave pilece praline Sweet & Sour, Tex-mex rizoto, pileca krilca BBC, kozice u tempuri, pecena riblja pasteta
Marinirani medaljoni grdobine na palenti od cikle i komoraca

Zagrebacki raznji¢i od lungi¢a i Speka, raznjiéi od mozzarelle i pancete

Pohani sampinjoni i bukovace, mini-strukli, suhe sljive u ovitku od dalmatinskoga prsuta

Mini juneci komadi bifteka sa zelenim domacim njokima u umaku od vrganja

Pisanica Stubica Spikana suhim Sljivama sa zelenim njokima (servirano na raznjicu)

Dalmatinski priut s pireom od dinje, kaneloni od fikvice i pacje skute s pekorino kremom i mariniranim grejpom

Brie u Tako Padani na glaziranim kruskama i medom od kadulje

Fileti brancina u Sousvidu i Espumas od agruma, galete od lososa i kozica u Safranu

Hladno tuCeni govedi carpaccio sa Scamorzom i jagodama u acetu

Tartar od hobotnice, kozica i tartufa, Chicken Nugets s umakom od jogurta i metvice

Gratinirani medaljoni tikvice s mozzarellom i suhim rajCicama, hladna fritaja s hrskavom pancetom, radiCem i orasima
Dizajnirani slatki zalogaiji u Casicama, mousse s fresSnjama i jagodama ili od crne cokolade s tartufima

Mini ¢okoladhi isleri, kolutiCi s marelicama, meringe s vocem, raznjici od grozda preliveni bijelom cokoladom
Marcipan sushi, razni minjoni, hrskave hrpice od badema, makaroni raznih vrsta, jagode u Cokoladi, praline, Ferrero Rocher



